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M E N U du 24 au 28 février 2025
Semaine 9 Repas de midi Gouter
Lundi 24 Velouté de légumes au fromage frais Cake au
février Cannelloni méditerranéen gratiné au four citron, fruit
Mélée du marché
Clémentine
Mardi 25 Tomate, iceberg, carotte Confiture
fevrier Fajitas de beeuf (cH) et mais*, sauce tzatziki maison, pain,
Riz basmati fruit
Panna cotta a la mangue
Mercredi 26 | Foccacia Gruyere, pain
fevrier Queue de limande jaune (atantic N-0, FA021) au au lait, fruit
four, sauce au séré
Pomme de terre nature
Epinard en branche
Banane
Jeudi 27 Soupe aux nouilles chinoise Tarte du
février Aiguillette de poulet (cH), sauce aigre douce Vully, fruit
Polenta
Salade verte et carotte
Cookie chocolat
Vendredi 28 | Salade verte et betterave Dips de
février Steak haché montagnard (orc ch) légumes,
Blé Ebly galette de riz,
Ratatouille sauce
Cake au yaourt cocktail

LE PERSONNEL VOUS RENSEIGNE SI NECESSAIRE SUR LES COMPOSANTS DES METS

« Les mets proposés sur cette carte sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et
traditionnels selon les criteres du Label Fait Maison, exceptés ceux qui sont signalés par un * »

**Dessert contenant plus de 5% de sucre ajoute

Courriel : cuisinier.events@bluewin.ch
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